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N° registrazione Varietà sinonimi 

200 

 

Prosecco Serprino** 

359 Prosecco lungo Prosecco*, 

Serprino** 

Registro nazionale delle varietà di viti: 

Ante 2009 

* Ai soli fini della designazione dei vini  

** Ai soli fini della designazione dei vini DO ed IGT della Provincia di Padova 
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IGT area 

Colli trevigiani area collinare prov. Treviso 

Alto Livenza Area a confine di TV e PN 

Marca trevigiana prov. Treviso 

Veneto prov. Treviso, Padova, Vicenza 

e Belluno 

delle Venezie prov. Treviso, Padova, Vicenza, 

Belluno, Pordenone, Udine e 

Trieste  

Ante 2009 

DOC tipologie versioni 

Conegliano 

Valdobbiadene 

Prosecco tranquillo frizzante 

spumante 

Montello e Colli 

Asolani 

varie + Prosecco tranquillo frizzante 

spumante 

Colli Euganei varie + Prosecco tranquillo frizzante 

Denominazioni di origine e indicazioni geografiche 



4 Regione Veneto 

Direzione competitività sistemi agroalimentari 

Veneto Agricoltura 

Centro regionale viticoltura, enologia e la grappa 

Gennaio 2002 
Consorzio tutela vino Prosecco di Conegliano 

Valdobbiadene  

Presenta alla regione veneto istanza di riserva 

del nome del vitigno prosecco  

Ai sensi del dm 6 mArzo 1995 “limitAzione All’uso 

del nome di taluni vitigni autoctoni nella 

designazione e presentazione dei vini 

(Accordo Stato – regioni 3 febbrAio 2005 “tutelA e 

valorizzazione delle produzioni ottenute da 

vitigni autoctoni e di antica coltivazione) 

(Art 2 dellA legge 20 febbrAio 2006, n. 82 “vitigno 

Autoctono nAzionAle”) 
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2006 

È costituito a Treviso un gruppo di lavoro (sotto 

gli auspici della Camera di commercio) per 

esaminare il complesso problema della 

salvaguardia e valorizzazione delle produzioni 

ottenute dal vitigno Prosecco, a cui 

partecipano tutti gli organismi economico-

sindacali in rappresentanza dei diversi soggetti 

interessati alla produzione, 

commercializzazione e tutela  
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Regione Province superfic

ie 

di cui 

a Do 

Veneto 

Treviso 10.350 4.700 

Padova 

613 

20 

Vicenza 

Belluno 

Friuli V G 

Pordenone 

125 Udine 

Trieste 

totale 11.088 

2007 

potenziale superfici a Prosecco (stima) 
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produzione 

totale 

 mil/hl 

 

 

prod. 

% 

tipologie 

% 

mercato 

% 

imbottigliamento 

% 

spumante frizzante Italia estero TV Italia estero 

1.500 

– 

1.700 

DO 35 80 20 70 30 100 

IGT 65 40 60 48 52 70 23 7 

offerta dei vini Prosecco (stima) 

2007 
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Gennaio 2008 

 “progetto strategico di tutela valorizzazione dei vini 
ottenuti dal Prosecco”, prevedeva: 
1.a la “Riserva del nome Prosecco” nella sola designazione dei vini a DO 

che interessano i territori delle province veneto/friulane - (periodo 

transitorio di utilizzo della IGT); 

1.b  il riconoscimento di una nuova DOC con riferimento al nome geografico 

della località Prosecco (provincia di Trieste) – comprendente tutte le 

province interessate, con l’obiettivo di vedersi riconosciuta ai sensi 

dell’accordo TRIPs (pacchetto accordi WTO) la tutela internazionale del 

termine (similarmente a quanto già avvenuto per il Tocai); 

2. la salvaguardia delle DO storiche (Conegliano-Valdobbiadene e Montello 

Colli Asolani) con l’obiettivo di assicurarne riconoscibilità e differenziale 

di valore. - Adeguata campagna di promozione; 

3. l’individuazione di un sistema comune di “gestione dei superi” che 

consenta nell’ambito della legislazione vigente la loro migliore 

valorizzazione. 
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cronologia 

8 maggio 2008 

presentazione istanza filiera vitivinicola veneta e friulana 

riconoscimento di una nuova DOC con riferimento al nome 

geografico della località Prosecco   

14 marzo 2009 pubblica audizione ad Oderzo 

18 e 19 marzo 

2009 
esame della proposta da parte del "Comitato nazionale vini" 

27 marzo 2009 
modifica "Registro nazionale delle varietà di viti" - 

inserimento sinonimi "Glera" e "Glera lunga" 

17 luglio 2009 

riconoscimento DOC "Prosecco" e DOCG "Conegliano 

Valdobbiadene - Prosecco" e DOCG "Colli Asolani - 

Prosecco" o "Asolo - Prosecco" 

21 luglio 2009 

 

modifica disciplinari produzione vini IGT «Alto Livenza», «Colli  

Trevigiani»,  «delle  Venezie», «Marca Trevigiana»,  

«Veneto», «Venezia Giulia», «Vigneti delle Dolomiti» 

20 aprile 2011 

modifica "Registro nazionale delle varietà di viti" – 

sostituzione denominazione varietale Prosecco B.(200) e 

Prosecco lungo B. (359) con "Glera" e "Glera lunga" 
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Campagna 
viticola 

Ettari % accrescimento 

2008/2009* 9.500 28,3 

2009/2010 12.300 29,5 

2010/2011 15.700 27,6 

2011/2012 18.300 16,6 

2012/2013** 20.000 9,3 

Fonte: Schedario viticolo del Veneto, del Friuli Venezia Giulia. 

* Prosecco ex IGT. 

** Stime per la campagna viticola 2012/2013. 

 

evoluzione delle superfici a Glera  
atte alla produzione di Prosecco D.O.C 
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20 giugno 2011 

Il Consorzio di tutela presentato alla 
Regione Friuli Venezia Giulia ed alla 
Regione del Veneto apposita richiesta di 
limitazione all’iscrizione dei vigneti allo 
schedario ai fini dell’idoneità alla 
rivendicazione della DO "Prosecco" 

l’obiettivo di attestare la superficie 
complessiva atta a produrre la predetta 
denominazione a circa 20.000 ettari, di 
cui 16.500 ricadenti in Veneto e 3.500 in 
Friuli Venezia Giulia 
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mondo Prosecco 2.689.703 45,76% 

mondo valpolicella 1.124.418 19,13% 

SOAVE 589.101 10,02% 

BARDOLINO 357.014 6,07% 

prime 5 DO 75,44% 

mondo do veronesi 2.445.171 41,60% 

Tot uve atte DO 5.878.473 

Dichiarazione unificata 2011 

Regione veneto 

Estrazione q.li uve  per DO 

fonte: SVV – sistema informativo AVEPA 

elaborazione: RV  direzione c.s. agroalimentari 
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  primi 6 DO  5.175.968  87,21% 

    

1 PROSECCO 2.263.300  38,13% 

3 CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO 815.368  13,73% 

18 COLLI ASOLANI O ASOLO PROSECCO 22.900  0,38% 

  mondo Prosecco 3.101.569  52,26% 

    

2 VALPOLICELLA 819.550  13,80% 

4 SOAVE 754.581  12,71% 

5 BARDOLINO 358.601  6,04% 

6 BIANCO DI CUSTOZA 164.564  2,77% 

    2.097.298  35,34% 

    

  Valpolicella - uva messa a riposo  318.135,00  39,81% 

PRIME 6 DO = 87,21% del TOTALE DO 2012 

fonte: SVV – sistema informativo AVEPA 

elaborazione: RV  direzione c.s. agroalimentari 
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Fonte: elaborazione Consorzio Prosecco DOC su dati Camere di commercio. 
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denominazione 
Q.tà tot    

 2010 

Q.tà tot  

 2011 

Q.tà tot 

 2012 

Q.tà tot 
 media  

2010- 2012 

Volumi 
certificati 

 2012 
Hl 

PROSECCO   1.585.542,03    1.930.887,73     2.263.300,58    1.926.576,78 1.458.452,33  

VALPOLICELLA      791.891,04       814.231,50        819.550,59  808.557,71  454.604,80  

CONEGLIANO VALDOBBIADENE 

PROSECCO      684.388,96       753.735,68        815.368,69  751.164,44  515.844,00  

SOAVE      637.213,24       589.100,67        754.581,60  660.298,50  425.997,30  

BARDOLINO      355.178,30       357.013,64        358.601,80  356.931,25  227.566,77  

totale 4.503.528,68  3.082.465,21  

produzione certificata 2012 

su media 2010-2012 q.li uva dichiarata 

fonte: SVV – sistema informativo AVEPA 

elaborazione: RV  direzione c.s. agroalimentari 
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  DOC Prosecco 
DOCG Conegliano 
Valdobbiadene 

DOCG 
Asolo  

incremento 
produttivo 

DOC % 

2009 945.000 456.203 4.592 

2010 1.162.362 492.976 8.523  23,0 

2011 1.471.612 515.141 11.014  26,6 

2012 1.757.000 515.844 8.189  19,4 

* 2013 2.264.760     28,9 

Prodotto certificato nel periodo 2009 - 2012 

Fonte: Valoritalia 
         * Consorzio tutela DOC Prosecco  
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Fonte: elaborazione Consorzio Prosecco DOC su dati Valoritalia 2013. 
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belluno 16,48 1 

padova 1.499,45  1 

treviso 17.636,88  1 

venezia 1.124,75  3 

vicenza 928,91  3 

dato potenziale 
Veneto  76.277,08  

Vicenza 
12,55% 

Treviso 
58,50% 

Venezia 
16,53% 

Padova 
26,35% 

Belluno 
32,37% 

INVENTARIO POTENZIALE VENETO 

31 luglio 2012 

Varietà:    Glera  

superficie piantata: ha 21.206,47 

fonte: SVV – sistema informativo AVEPA 

elaborazione: RV  direzione c.s. agroalimentari 



19 Regione Veneto 

Direzione competitività sistemi agroalimentari 

Veneto Agricoltura 

Centro regionale viticoltura, enologia e la grappa 

superfici vitate piantate in veneto  

nelle campagne vitivinicole   

superficie 

totale      ha 

superficie a 

Glera      ha 

incidenza 

della varietà 

2010/2011 4.166  2.996 71,92% 

2011/2012 3.156 1.832  58,05% 

fonte: SVV – sistema informativo AVEPA 

elaborazione: RV  direzione c.s. agroalimentari 
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distribuzione degli ettari a Glera  
sul territorio veneto friulano 

2011/2012  

Fonte: elaborazioni CIRVE su dati svv – sistema informativo AVEPA e SVFVG 

CT DOC PROSECCO  
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Programma di caratterizzazione delle produzioni vitivinicole regionali e dei derivati della lavorazione 
dell’uva.  

(Legge regionale n.1/2009 articolo 16). 

Deliberazione Giunta 
regionale 

n. 3935 
del 22 dicembre 2009 

Approvazione “Progetto per la 

caratterizzazione, la tutela e la valorizzazione 

del vino Prosecco nell’area veneta” e 

concessione contributo.  

e' incaricata Azienda regionale Veneto Agricoltura che si avvale delle 
conoscenze tecnico-scientifiche del CRA di Conegliano 

problematiche:      
 
-area di produzione 
ampia  
-variabilità pedo-
climatica 

i. garantire attraverso lo studio di modelli viticoli una costanza 
qualitativa che tragga origine da una perfetta interazione 
ambiente/vitigno 

ii. garantire l’origine  del vino attraverso metodi di 

indagine affidabili e ripetitivi (rintracciabilità 

geografica della provenienza) 

iii. fornire agli Uffici preposti ai controlli gli elementi per garantire il 
rispetto del disciplinare  
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Obiettivi: 

 
Studio di modelli viticoli che garantiscano costanza 

qualitativa 

 

Definire una rintracciabilità geografica della provenienza 

del vino Prosecco D.O.C. 

 

Definizioni di elementi utili a garantire il rispetto del 

disciplinare  

Progetto di ricerca per la “caratterizzazione, la tutela e la 

valorizzazione del vino Prosecco nell’area D.O.C. Veneto” 
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Gestione Tecnico Amministrativa: Direzione Produzione 

Agroalimentare  

 Centro Regionale per la 

Viticoltura, l’ Enologia e la 

Grappa (Conegliano) (1) 

Consiglio per la Ricerca e la Sperimentazione 

in Agricoltura – Viticoltura (Conegliano) (2) 

Università degli Studi di Ferrara, 

Laboratorio in rete - Tecnopolo Teknehub 

c/o Dipartimento di Architettura (3) 

Centro Interdipartimentale per la Ricerca in 

Viticoltura ed Enologia – Università di Padova 

(Conegliano) (4) 

Ente Attuatore: Veneto Agricoltura 

Istituto per la Qualità 

Agroalimentare (Thiene) 

(5) 

Accademia della Vite e del vino (6) 
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Modelli viticoli (1) (2) (3) (4) (5) 

Identificazione dei vigneti oggetto di 

studio (Diversificazione climi e suoli) 

Analisi fattori produttivi 

Microvinificazioni e Spumantizzazione 

Analisi Sensoriale 

Analisi Enologica  
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Identificazione dei vigneti oggetto di studio 

LO 

AD 

BR 

LI 

PI 

B R E N T A (VE) 

L I V E N Z A  / T A G L I A M 

E N T O  (VE) 

P I A V E  (TV) 
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Zona Tesi Forma Allevamento Distanza 
tra le fila 

Distanza 
sulla fila 

Ceppi/
ettaro 

Adige 

ADBRASY Sylvoz 2,8 1,3 2747 

ADBROSY Sylvoz 2,8 2 1786* 

ADPERGU Guyot 2,8 0,9 3968 

ADPERSY Sylvoz 2,8 1,3 2747 

ADSANCP Cortina Pendente 2,8 1,25 2857 

Brenta BRPATSY Sylvoz 2,95 1 3390 

Lison LIALESY Sylvoz 2,85 1,3 2699 

  LINARDC Sylvoz 3,7 1,3 2079 

  LI RICDC Doppio Capovolto 2,85 1,05 3342 

Lonigo LOCSP Cordone Speronato 2,5 1 4000 

  

LODC  Doppio Capovolto (EX 
Guyot) 2,4 1 4167 

  LOGDC  GDC 4 0,6 4167 

  LOPER Pergola 4 0,9 2778 

  LOSYL Sylvoz 2,8 1,1 3247 

Piave PI BOT SY Sylvoz 3,2 1,2 2604 

  PIGAISY Sylvoz 2,7 1,6 2315 

* Impianto prima dell'entrata in vigore del 
disciplinare 

Analisi fattori produttivi 

LO 

AD 

BR 

LI 

PI 
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3 repliche di 10 viti ciascuna (1) (2),  

 

produzione/ceppo,  

n° di grappoli/ceppo,  

peso medio del grappolo,  

calcolo delle rese/ha. 

 

Per ciascuna replica è stato raccolto un campione d’uva sul 

quale sono state eseguite le analisi sulla macrostruttura 

(zuccheri, acidi, pH, precursori aromatici)  

 

Peso del legno di potatura  

0.00 

10.00 

20.00 

30.00 

40.00 

50.00 

60.00 

70.00 

Geraniolo 

8-idrossi-linalolo 

trans 

3-Hydroxy-.beta.-

damascone  

3-Oxo-.alpha.-ionol  
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Microvinificazioni e Spumantizzazione (1) (4) 

Diraspapigiatura, seguita da una pressatura soffice. (1.4 atm) 

Aggiunto 1g/hl di enzima proteolitico e metabisolfito di 

potassio.  

Fermentazione alcolica temperatura di 18°C, (zuccheri 

riduttori < 1g/l). 

Stabilizzazione a 8°C 

Prefiltrazione e una filtrazione (10,5,3 e 2,1,0.65 micron). 

 

Analisi enologiche 

Profili sensoriali (1) e (2) 

Centro di Spumantizzazione costituito assieme al CIRVE 

0 

2 

4 

6 

8 
Intensità colore 

intensità 

fiori bianchi 

mela verde 

Veg. Fresco 

Rosa 

Tropicale 

Pera 
Pesca … 

Agrumi 

Acido 

Salato 

Floreale 

Vegetale 

Frutta esotica 

Mela matura 
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Analisi (3) 

• elementi maggiori ed in traccia nei suoli  

 

• analisi chimiche dei “metalli pesanti” presenti 

in bucce, mosti e vini (sia su vini base che 

dopo loro spumantizzazione) 

 

• rapporti di abbondanza tra isotopi 

 

  5  bacini  (Piave, Adige, Brenta, Tagliamento, Agno-Guà) 

Tracciabilità geografica e varietale del vino prosecco mediante metodi 

isotopici (1) (2)  
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• Definizione caratteri ampelografici discriminanti 

per riconoscimento varietale (2) 

 

• Data base di: germoplasma; del DNA, delle 

caratteristiche produttive del vitigno Glera (6) 

 

• Elementi per la stima del livello produttivo 

unitario del vitigno Glera nell’area veneta.(1 e 2) 

 

• Comunicazione (1) 

Elementi per garantire il rispetto del disciplinare (1) (2) 
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Grazie per l’attenzione  


