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Evoluzione della sup. vitata R/B in AA
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Quelle der Daten: Handelskammer-Weinbergrolle
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Importanza delle diverse varieta

aromatiche
Varieta Ettari vitati 2013
Gewdlrztraminer 564
Sauvignon 362
Miller Thurgau 220
Kerner 83
Moscato giallo 80

Riesling 58
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Importanza delle varietda aromatiche in
Alto Adige

 5.000 ha totale
 1.367 ha varieta aromatiche

-> rappresentano ca. 27% del totale
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Sviluppo della superficie di Moscato

Anno

1978
1983
1988
1993
1998
2011
2013

giallo in AA

Ettari vitati

10
18
29
73
80
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Moscato rosa in Alto Adige

* 15 ha superficie totale

-> grande prodotto di nicchia



Xﬁijf\%

—
SCHRECKBICHI
COLTERENZIO

% www.colterenzio.it

Coltivazione del Moscato giallo

e zone collinari fino a 600m sim
* clone ,selezione Laimburg®

» portainnesti berlandieri x riparia: 5C,
SO4 e 125 AA
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Coltivazione del Moscato giallo

 spalliera a guyot 0,90x2,00m
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Coltivazione del Moscato giallo

* resa/ha DOC 100q.li
* gualitd molto costante negli anni




&y:; J/_/m
SCHRECKBICHI
COLTERENZIO

B A www.colterenzio.it

Vinificazione del Moscato giallo

,Per ottenere la massima estrazione della
componente aromatica nella vinificazione
del Moscato bisogna aspettare l'alzata d
cappello” (Babo Mach)



XKJ/\ =
S CHI
Z10

— e

A www.colterenzio.it

Vinificazione del Moscato giallo

* raccolta a mano dell'uva
 diraspa-pigiatura

* macerazione pellicolare

« fermentazione a temperatura controllata

o affinamento suil lievitl di travaso x 3-6
mesi prima dell'imbottigliamento



&y:; J/_/m
SCHRECKBICHI
COLTERENZIO

B A www.colterenzio.it

Il mercato del Moscato giallo

« caratteristiche olfattive e gustative d
facile percezione per il consumatore

* In linea con le tendenze

— aperitivi ed

— evoluzione della cucina mediterranea
* rappresenta forte novita
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Il mercato del Moscato giallo

e Moscato = vino dolce o frizzante

* richiede investimento di tempo da parte
del ristoratore nel confronti del cliente
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Il mercato del Moscato giallo

* Serve maggiore comunicazione verso Il
cliente/consumatore

« consumatore deve conoscere Il prodotto
e saperlo abbinare con sicurezza
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WINE TRAVEL FOOD

ITALY’S
BEST OF 2013

Piedmont's Surprising White Neobiolo Vertical Tasting
Olive Mill B&Bs Top Italian Tables

www.colterenzio.it
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CINLEO
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nveying
truit and salt, spices and
aromatic citrus fruit;

sing. enchanting
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COSTA DANMALL
RAVELLO
BIANCO (9
Mar=a Cuo

Lacks sweetness, But is

2 very balanced pairing,
findieng its key In the shared
marine b ledine

and brime. A . eye.
Surprisingly
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A fresh fruit salad gives us

2 surp

sing result
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,2quando bevo il vostro Moscato giallo

il mio viso si illuminal“ I
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Vi ringrazio della Vostra attenzione!




