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DOMESTICAZIONE

Scopo del lavoro
DI
Saccharomyces cerevisae

RICOSTRUIRE LA STORIA DELLA



1) Il ceppo aziendale, buono per tutte le
tipologie?

2) la creazione di strumenti per lo studio del
genoma e la sua espressione

3) analisi di genomica comparata

4) 1l futuro e le nuove applicazioni




MALVASIA DI BOSA

- Reg. Cee 1250/70, D.M. 25/5/1970;

- Superficie totale a Malvasia DOC= 13,81ha

(50,6 %) (dati Laore, 2014)
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TIPOLOGIE

» La denominazione di origine controllata “Malvasia di Bosa™ e riservata ai vini
che rispondono alle condizioni ed ai requisiti prescritti dal presente
disciplinare di produzione per le seguenti tipologie:

» “Malvasia di Bosa”

» “Malvasia di Bosa’ - riserva
» “Malvasia di Bosa” - spumante
» “Malvasia di Bosa” - passito




FERMENTAZIONE SPONTANEA FERMENTAZIONE GUIDATA

B Candida
® Kloeckera/Hanseniaspora
O Saccharomyces cerevisiae

\

0 2 4 6 8 10
Fermentation time (days)

- ELEVATA VARIABILITA
- RISCHI

- QUALITA COSTANTE
- STANDARDIZZAZIONE DEL PRODOTTO



ISOLAMENTO

Il prelievo
(al travaso)
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Ladder (1kb)
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CARATTERIZZAZIONE MOLECOLARE
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Isolati da tre contenitori diversi presentano lo stesso profilo

di amplificazione
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CARATTERIZZAZIONE TECNOLOGICA

wva di fermentazione

CO2 prodotta (g)
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CO2 prodotta (g)
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ceppo T222

123 45 6 7 8 9 1011 12 13 14 15 16 17 18 19
giorni

ceppo T3A2

12 3 45 6 7 8 91011 1213 14 15 16 17 18 19
giorni

Gli isolati son caratterizzati da:

-Fase lag ridotta;
-Potere fermentativo statisticamente non differente(p<0,5);

-Buon vigore fermentativo

CO2 prodotta (g)
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ceppo 1203

123 456 7 8 9 101112 13 14 15 16 17 18 19
giorni

ceppo T1C1

123 45 6 7 8 9 101112 13 14 15 16 17 18 19
giorni

CO2 prodotta (g)

CO2 prodotta (g)
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ceppo T3N3

123 456 7 8 9 101112 13 14 15 16 17 18 19
giorni

ceppo T1B1

12 3 45 6 7 8 9 101112 13 14 15 16 17 18 19
giorni
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‘Inamento biologico

etanolo acetaldeide

aromi terziari
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Biofilm

canismo di risalita

flavors

cell-cell adhesion and lipid biosynthesis

Cell buoyancy

Increase of hydrophobicity

} FLO11p
Lack of fermentable carbon
and nitrogen sources

Entraption of CO, bubbles
S
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., etal. (2012); Zara G., etal.(2011) ; ZaraS., etal. (2010); ZaraSS., et al.




2ppi diversi, fenotipi diversi
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La storia... -
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2ppl vinari e ceppli flor

* Individuazione di geni che marcano le dif
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Studio della Biodiversita di Saccharomyces
cerevisiae

Creazione di ceppi aploidi flor

Individuazione di geni che marcano le
differenze tra FLOR e non flor

Le differenze sono importanti per
raccontare la storia

Zara G. et






fferenze proteomiche
fase flor e non-flor =
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Lack of High level of  High level of Oxidative stress
fermentable ethanol acetaldehyde
carbon source
m BFC mNBFC
1 the response to typical flor formation stresses only identified or more abundant (= two-fold ) under the biofilm formation condition (BFC).
S Protein standard name Accession number Brief description Score Protein content (weight %) ! s N
- ’ ~
BFC NBFC BFC NBFC BFC/NBFC B F C :" ‘-\
~
<of Cewl4p 013547 Covalently linked cell wall 67.62 573 053 020 268 ’,' o NB FC
on alycoprotein . / A .
Cprip 25719 Mitochondrial peptidyl-prolyl 50.94 431 028 007 424 (4 13 protelHS) / . (6 11 protelnS)
cis-trans isomerase i o
(eyclophilin) S
Cys4p P32582 Cystathionine beta-synthase, 31.03 0.16 - ‘\
catalyzes synthesis of ‘\\
cystathionine fro Flor vel =
Hat2p P39984 Subunit of the Hat1p-Hat2p 308 0,05 or velum
histone acetyltransferase ‘mat iUl] stres
complex R
Idhip P28834 Subunit of mitochondrial 25.28 0.21 = - 1llL‘(I IJ roteins,
NAD(+)-dependent isocitrate 2 (29
dehydrogenase 32 (D2
1dh2p P28241 Subunit of mitochondrial 45.37 0.23 -
NAD(+)-dependent isocitrate
dehydrogenase

oreno-Garcia et al. (2016)




lezione genli per knock-out

CCW14 (YLR390W-A):
glicoproteina legata
covalentemente alla parete
cellulare

YGP1 (YNL160W): 1

Glicoproteina di secrezione = |

I associata alla paret Ee
Ccwl4p Ygplp cellulare

m flor m non-flor

reno-Garcia et al., 2018



ratterizzazione mutanti
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P3-D5 wt P3-D5 Accwld  P3-DS5 Aygpl

o Riduzione n° cellule in fase flor

o Aumento n° cellule in fase non-
flor

» Riduzione aderenza alla plastica
nel mutante CCW14

reno-Garcia et al. 2018
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Free yeasts weight (mg)

Absorbance at 570 nm
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