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2) Propagazione vegetativa: per mantenere le caratteristiche selezionate

1) Riproduzione sessuale: genotipi unici originati da incroci spontanei



3) Mutazioni somatiche

Walker et al (2006) Ferreira et al (2018)



Tre vitigni: stesso profilo genetico 
Cloni diversificati dallo stesso semenzale

Savagnin Blanc

Savagnin Rose 

Traminer Aromatico (Gewürztraminer)

colore

aroma





This et al (2007)

Mutazione del colore dell’uva 



Duchêne et al (2008)

Contenuto di monoterpeni nel vino (Alsazia)



1-Deoxy-d-Xylulose-5-Phosphate Synthase (VvDXS1) controlla il contenuto di monoterpeni

716 aa

4790 bp

Battilana et al (2009), Emanuelli et al (2010), Battilana et al (2011), Emanuelli et al (2014), Dalla Costa et al (2018)



Variazioni non neutrali di aminoacidi nella proteina VvDXS1 

Chardonnay musqué

Moscati

Chasselas musqué

Traminer aromatico

Arginina+

Cisteina



Varietà neutre

Traminer aromatico e i suoi 

numerosi discendenti aromatici

Chardonnay musqué

Chasselas musqué

Vitigni Moscato

Sviluppato un test del DNA rapido, economico e preciso



Marcatore SNP applicato per la selezione precoce di 

semenzali (soprattutto nel breeding per uva da tavola)

Non aromatica

Aromatica

Molto aromatica

CC

TT

C        T



CT = aromatico

CC = neutro

Incroci Rigotti con Traminer aromatico 



• Il Traminer Aromatico è una variante somatica di una delle varietà 

fondatrici della viticoltura europea; 

• Le mutazioni genetiche hanno fatto acquisire nuove funzioni alla pianta, 

creando un fenotipo innovativo;

• Le caratteristiche aromatiche del Traminer sono ereditabili;

• La conoscenza precisa delle mutazioni genetiche aiuta a capire come si 

sono diversificati i vitigni tradizionali e suggerisce come tali vitigni 

possono essere migliorati;

• Di fatto, la selezione clonale sfrutta le variazioni genetiche spontanee dei 

vitigni che avvengono casualmente;

Conclusioni

Wang et al (2018)

• Le nuove tecnologie di mutagenesi mirata mimano - in modo 

controllato - lo stesso fenomeno della mutazione genetica naturale; 

• Il caso del Traminer Aromatico è perfetto per la discussione in corso…
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