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Nata a Madrid (Spagna) il 17/02/1957. Laureata nel 1980 in Scienze Biologiche, indirizzo
Biochimica e Biologia Molecolare, presso I'Universita Autonoma di Madrid. Nel 1982 ottiene il
Titolo di "Tecnico Superiore per la Birra e il Malto" presso I'Universita Politecnica di Madrid
(Corso di specializzazione post-Laurea). Nel 1989 laureata in Scienze Biologiche presso
I'Universita degli Studi di Torino. Nel 1994 ha ottenuto il titolo di Enologo (Legge 10.4.1991
n.129).

Ha ricevuto il Premio Nazionale di Enologia “Giuseppe Morsiani”, edizione 1989.

Dal 1992, Ricercatore presso il CRA-Centro di Ricerca per I’Enologia di Asti. Dal 2003
Coordinatore dell'attivita del Gruppo di Microbiologia e Biologia Molecolare.

Dall'anno 2001 e componente, come esperto di metodi di analisi, della delegazione Italiana presso
1’01V (Organizzazione Internazionale della Vigna e del Vino). Dal 2004 delegata ufficiale
dell’Ttalia presso la Sottocommissione Metodi di Analisi di detta Organizzazione.

Referee per le riviste: J. of Food Science, J. of Food Protection, J. of Agric. and Food Chem.,
Critical Reviews in Food Science and Nutrition, J. of Applied Microbiology.

Dall’A.A 2004/2005 docente di Biotecnologie microbiche nel Corso di Laurea Specialistica in
Scienze Viticole ed Enologiche presso la facolta di Agraria dell’Universita degli Studi di Torino.

Dal 2007 Accademico Aggregato dell’ Accademia Italiana della Vite e del Vino.
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The tyrosine decarboxylation test does not differentiate Enterococcus faecalis from Enterococcus
faecium. (2004). Marcobal A., De las Rivas B., Garcia Moruno E., Mufioz R. Systematic and
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Un metodo semplice per la determinazione dell'Ocratossina A nelle uve: applicazione allo studio
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The development of an activated carbon from cherry stones and its use in the removal of
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