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INFORMAZIONI PERSONALI 
Nome  Onofrio Spagnoletti Zeuli 

Indirizzo  Contrada San Domenico 

70031 Andria  (BA)  

Telefono  0883/541945 

Fax   

E-mail  c.szo@contespagnolettizeuli.it 

Nazionalità  Italiana 

Data di nascita  Bari,  23 settembre1941 

 

 

 
 

 

  Imprenditore agricolo a titolo principale. 

Titolare , nel territorio di Andria (BA), di azienda agricola a 

carattere olivicolo e vitivinicolo, indirizzata nella 

trasformazione e commercializzazione della produzione 

aziendale; 

 Cavaliere del Lavoro  nominato il 02/06/2008 dal Presidente 

della Repubblica; 

 Presidente di Confagricoltura Puglia  

            (Federazione Regionale Agricoltori di Puglia); 

 Già Presidente di Confagricoltura provinciale Bari; 

 Componente il Consiglio Direttivo nazionale di Confagricoltura; 

 Presidente della Sezione Economica Nazionale Olivicola di 

Confagricoltura; 

 Vice Presidente dell’Unione nazionale delle Associazioni 

Produttori Olivicoli (U.N.A.PR.OL.); 

 Già Presidente dell’Associazione Provinciale Produttori Olivicoli 

di Bari (APROLI), organismo economico costituito da 

Confagricoltura Bari; 

 Già vice Presidente del Consorzio di Tutela e Valorizzazione 

olio extravergine di oliva a D.O.P. “ Terra di Bari – 

Terrautentica”; 

 Parlamentare dal 1994 al 1996, eletto nel collegio di Andria, 

Minervino, Spinazzola; 

 Già consigliere della Banca d’Italia sede di Bari; 

 Consigliere di amministrazione di “Fata” Assicurazioni. 

             

         

 

 

 

 

ESPERIENZE PROFESSIONALI  
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Il “legame con la terra” e il rispetto di un’ antica tradizione familiare sono valori fondamentali 

per il “conte contadino”, il suo noto appellativo. Onofrio Spagnoletti Zeuli considera la sua 

attività nel settore agricolo e agro-alimentare come una “missione”, da vivere con idee in 

continuo movimento.  

Da questa profonda convinzione è scaturito un processo di crescita di un’azienda familiare che 

ha saputo evolversi fino a diventare, oggi, un modello di impresa che si fonda sulla qualità, 

sull’innovazione e sull’incremento costante dell’occupazione. 

La produzione aziendale,  apprezzata prima localmente, si è via via estesa, negli anni, in Italia e 

all’estero. Un appassionato impegno imprenditoriale che si collega al suo intimo convincimento 

che la Puglia ha due carte fondamentali da giocarsi, l’agricoltura e il turismo, un binomio 

inscindibile che deve valorizzare gli splendori ambientali del territorio pugliese. 

L 'amore per la terra dei Conti Spagnoletti Zeuli ha radici antiche. Notizie certe, conservate nel 

secolare archivio del Casato, risalgono a prima del '600 e documentano la proprietà dei terreni 

circostanti Castel del Monte. La storia del Casato, che allinea anche illustri uomini di legge e di 

chiesa, coincide con le opere e gli eventi che hanno pazientemente trasformato la zona in 

origine selvosa in una rigogliosa campagna. 

Su questa scia si è collocata la lunga esperienza imprenditoriale di Onofrio Spagnoletti Zeuli 

che, investendo anche in tecnologia e ricerca, ha valorizzato le antiche tradizioni produttive 

aziendali legate all'ulivo e alla vite. 

Produce direttamente in azienda, in una cantina tecnologicamente avanzata, che 

contestualmente conserva il fascino di antiche vestigia ambientali del passato, vino di alta 

qualità con la denominazione d'origine controllata. 

San Domenico e Zagaria sono le due tenute dell'Azienda Agricola di Onofrio Spagnoletti Zeuli, 

che si espandono per circa 400 ettari. Mentre le propaggini collinari sono destinate a vigneti 

allevati a schiera di Bombino Nero di Montepulciano e Troia, vitigni da cui nasce il Castel del 

Monte, gloria dell'enologia locale, la maggior parte dei terreni è dedicata alla coltivazione 

dell'ulivo. 

La coltura dell'ulivo viene praticata secondo il tipico impianto "a vaso impalcato", con piante 

alte da 3 a 5 metri svuotate al centro, come dettato dalla tradizione locale consolidata nei secoli. 

Si allevano così olive di qualità Coratina e Cima di Bitonto, vanto della produzione tipica della 

zona settentrionale della provincia di Bari, che attraverso un sapiente "olivaggio " donano un 

olio di notevole pregio e di eccellenti qualità organolettiche. L'azienda ha recentemente 

destinato 6 ettari a vivai sperimentali per Vacclimatazione di ulivi di specie Leccino e Frantoio, 

allevati "a monocono " , coltura che agevola la potatura e la raccolta meccanica.  

"Dalla pianta alla bottiglia" ogni fase della produzione è seguita con metodo, esperienza e 

passione. 
L'Olio Extra Vergine di Oliva delle Tenute Spagnoletti Zeuli è insignito del D.O.P. 

(Denominazione di Origine Protetta) che, insieme al marchio "Terra di Bari", è garanzia di 

allevamento, produzione e imbottigliamento nella zona di origine. L'appartenenza al Consorzio 

di Tutela "Terrautentica" è un'ulteriore certificazione di qualità e di provenienza controllate.  

Il vertice della qualità è distinto dall'etichetta "Selezione del Conte", autentica dichiarazione di 

eccellenza di virtù gustative e nutrizionali. 

Test clinici hanno rilevato che l'Olio Extra Vergine di Oliva "Selezione del Conte" è un ottimo 

protettore della mucosa gastrica e intestinole, attivo contro la formazione di radicali liberi e - 

secondo recenti ricerche - eccellente fonte di energia anche per i cardiopatici. Bassa acidità e 

assenza assoluta di residui di antiparassitari lo fanno annoverare tra i prodotti più salutari e 

genuini di una terra che ancora custodisce antichi valori. 
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Consapevole che "L'olio non si fa tanto nei frantoi quanto negli oliveti" l'Azienda dedica ogni 

attenzione alla preparazione e all'allevamento in campo della pianta dell'ulivo. I terreni sono 

amorevolmente accuditi con assidue lavorazioni e concimazioni.  

L’organizzazione aziendale, nelle sue diverse fasi di lavorazione, impone un considerevole 

impiego di manodopera. 

Durante tutto l’anno, si registra un considerevole livello occupazionale, che abbraccia le diverse 

qualifiche professionali contrattualmente previste: l’occupazione si è incrementata 

ulteriormente nelle ultime annate fino a superare le 15.000 giornate annue complessive, con 

evidenti riflessi positivi di carattere sociale. 

In questo contesto lavorativo, ha sempre operato per realizzare le migliori condizioni ambientali 

e di sicurezza per i propri dipendenti. 

La fervida attività imprenditoriale di Onofrio Spagnoletti Zeuli ha trovato una spontanea 

proiezione negli Enti ed Organismi sindacali, economici e tecnici del settore agricolo. La 

consapevolezza che un imprenditore deve essere protagonista attivo delle scelte e delle 

decisioni di carattere generale che interessano il comparto ha spinto Spagnoletti Zeuli ad 

assumere, sin dagli anni ’80, incarichi di responsabilità a livello provinciale, regionale e 

nazionale nell’ambito della Confagricoltura, organizzazione sindacale alla quale ha sempre 

aderito.  

In questa ottica, anche nella sua attività parlamentare è stato propositore di disegni di legge e 

provvedimenti in materia agricola.   

  

 

 


