
 

 

CURRICULUM  VITAE 

Carlo Garofoli 
 

 

 

- nato a Castelfidardo il 20/06/1947 

- residente  in via Pignocco 8/B,  60027 Osimo  (AN)  

-Tel. 071/782016 

- Cell 335/6266924 Fax 071/7821437  

- e-mail enologo@garofolivini.it 

 

Indirizzo Ufficio 

 

- Via C. Marx 123,  60022 Castelfidardo (AN) 

- Tel. 071/7820162 Cell 335/6266924 Fax 071/7821437 e-mail enologo@garofolivni.it 

- Titolo di studio: Laurea Scienze Agrarie 

- Settore attività: produzione e vendita vini e spumanti  

- Ente di appartenenza: Casa Vinicola Gioacchino Garofoli Spa 

- qualifica: Enologo 

 

Si è diplomato presso il Liceo Scientifico Luigi di Savoia di Ancona nel 1965 e ha conseguito la 

Laurea in Scienze Agrarie presso l’Università di Perugia nel 1972. 

Ha subito operato nell’Azienda di Famiglia di proprietà del padre Franco e dello zio Dante già da  

anni produttori e commercianti di vini in bottiglia. 

Ha curato fin dall’inizio il reparto produzione sia per quanto riguarda la gestione dei vigneti  

e l'acquisto dell’uva sia la parte più precisamente enologica. 

In campo viticolo ha operato, in tempi ormai lontani, l’abbassamento di produzione ed il 

contenimento della vigoria delle viti con inerbimento della vigna stessa e con diradamento dei 

grappoli (prassi pressocché sconosciuta nelle nostre zone). 

Alla fine degli anni ottanta ha ideato ed ha posto in essere, dopo aver convinto i soci dell’allora 

Consorzio di difesa del Verdicchio dei Castelli di Jesi, una sperimentazione sulla densità di 

impianto e sulla selezione clonale del vitigno Verdicchio. 

La sperimentazione effettuata con la Università di Scienze Agrarie di Milano è durata circa dodici 

anni portando ad indubbi risultati. 

In campo enologico ha operato in modo innovativo con la creazione fra i primi nelle Marche di 

spumanti a base Verdicchio Metodo Charmat (anche lungo) e per primo Metodo Classico nel 

lontano 1974. 

Dal 1980 ha esplorato la possibilità di lavorare l’uva Verdicchio, prima in vigna poi in cantina, in 

modo da ottenere un prodotto importante e longevo condizionandolo sia in acciaio che in legno. 

Ha partecipato a diversi stages in Francia e Germania e partecipato a numerosi convegni tecninci in 

Italia. 

E’ attualmente consigliere delegato e insieme contitolare con il fratello Gianfranco della Casa 

Vinicola Gioacchino Garofoli Spa. 

E’ stato consigliere dell’Associazione Enologi Italiani per oltre venti anni. Dal ’95 è membro 

dell’Accademia Italiana della Vite e del Vino e dal 2005 dell’Accademia dei Georgofili. 

E’ stato Presidente del Consorzio di Tutela del Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc e consigliere 



dell’ Istituto Marchigiano di Tutela, Presidente della sezione vini della Associazione Industriali, 

consigliere della Federvini e Presidente della commissione degustazione dei vini doc presso la 

camera di commercio di Ancona. 

 

 


