CARLO POMPEI

:

Nato a Volterra (Pl) il 27.1X.1940.

Laureato in Sc. Agrarie nel 1964 presso I'Universita degli Studi di Perugia con il
massimo dei voti e lode.

Borsa di studio del Ministero dell’ Agricoltura francese e stage (1964-1966)
presso la Station de Technologie Végétale, INRA, di Versailles (Francia).

Conseguimento nel 1967 del Doctorat d'Université presso I'Université de Paris
(Sorbonne).

Servizio militare di leva assolto come sottotenente dell’ Arma dei Carabinieri
(1968-69).

Concorso e nomina ad Assistente ordinario presso I'lstituto di Industrie Agrarie
dell’Universita degli Studi di Perugia (1969).

Trasferimento, con la stessa qualifica, presso I'lstituto di Tecnologie Alimentari
dell’Universita degli Studi di Milano (1970).

Dal 1972-73 al 1974-75 Professore incaricato del corso di Detergenza e
approvvigionamento dell’acqua per il corso di laurea in Scienze delle
Preparazioni Alimentari.

Dal 1975-76 al 1980-81 Professore incaricato stabilizzato del corso di Tecnica
delle conserve alimentari per lo stesso corso di Laurea.

Nel 1980 vincitore di concorso nazionale per Professore ordinario e, a
tutt’ogqi, titolare del corso di Tecnologia delle conserve alimentari.



Dal 1993-94 al 1999-00 incaricato del corso di Tecnologie alimentari per il
Diploma Universitario in Tecnologie Alimentari dell’Universita Cattolica del
Sacro Cuore di Piacenza (sede di Cremona).

2000-01 stesso incarico per I'analogo Diploma presso I'Universita degli Studi di
Milano.

Dal 1986-87 al 1991-92 Presidente del Consiglio di Corso di Laurea in Scienze
delle Preparazioni alimentari / Scienze e Tecnologie alimentari.

Dal 1995-96 al 2000-01, Direttore del Dipartimento di Scienze e Tecnologie
Alimentari e Microbiologiche (DISTAM) dell’Universita degli Studi di Milano.

Dal 2003-04 membro della Commissione d’'Ateneo per la Ricerca Scientifica
ed il Trasferimento Tecnologico.
Membro fondatore dell’ Associazione Italiana di Tecnologie Alimentari (AITA)

Membro fondatore della Societa Italiana di Scienze e Tecnologie Alimentari
(SISTAL).

L' afttivita diricerca, rivolta ai diversi aspetti della tecnologia alimentare con
particolare riguardo alla qualita dei processi e dei prodotti, si € concretizzata
in oltre 150 pubblicazioni apparse sulle principali riviste nazionali ed
internazionali, nella partecipazione a convegni nazionali ed intfernazionali, in
alcune monografie e due brevetti. Per lo sfruttamento di tali brevetti € stato
recentemente creato uno spin-off nello Stato del Delaware (USA). E’ stato
titolare di finanziamenti per la ricerca erogati dalla UE, dal MURST, dal MAF e
dal CNR. Per quest’ultimo ha avuto anche responsabilita di coordinamento
dellaricerca a livello nazionale nell’ambito dei Progetti Finalizzati IPRA e
RAISA.



