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Giampiero Rorato 
“Curriculum vitae” professionale 

 

Nato a Chiarano (TV) l’11.10.38, vive dal 1960 a Motta di Livenza (TV), in viale Venezia 11. 

Conseguito il diploma magistrale, si iscrive all’Università di Padova (Facoltà di Pedagogia) e intanto, dal 

1959 entra nelle scuole dello Stato e conclude la propria attività come direttore didattico nel 1988. Fin da 

giovane collabora a quotidiani e settimanali locali, quindi si specializza in enogastronomia. Nel 1974 fonda 

con Giuseppe Maffioli la rivista Vin Veneto, di cui è vicedirettore fino al 1991. 

Ha pubblicato una serie di volumi, con ampi riferimenti storici, dedicati all’enologia e all’enogastronomia, i 

principali dei quali sono:  Cucina di Marca, anno 1987, riedito nel 1989, Ed. Vin Veneto (esaurito), Motta 

di Livenza in epoca veneziana, con Anna Bellemo, 1988, Ed. Vin Veneto (esaurito), Cucina Veneto, con 

Nemo Cuoghi e Ranieri Da Mosto, 1989, Editoriale Quotidiani Veneti, Civiltà della vite e del vino nel 

Trevigiano e nel Veneziano, 1990 e 1995, Morganti editore, La Pizza Italiana, 1992 e 1997 P&P Edizioni, 

La cucina di Carlo Goldoni, 1993 e 1994, Stamperia di Venezia (esaurito), Jesolo a Tavola, 1994, 

Stamperia di Venezia, Veneto, storia regionale della vite e del vino, con A. Calò e L. Paronetto, 1996, UIV 

Milano (Premio internazionale dell’Office International de la Vigne et du Vin, 1998), Libro per cuoco, 

primo ricettario italiano, (commento e traduzione a cura di), Nextitalia ed., 1999, Il baccalà dei Veneziani, 

2001, Pilota Green ed. (per Ristoranti del Privilegio, Venezia), Stoccafisso e baccalà nel piatto, 2001, Terra 

Ferma Ed e Regione Veneto, La grande cucina della Marca Trevigiana, 2001 e 2002 e nuova edizione 

2007, De Bastiani Editore, Vittorio Veneto, Dolci e pani del Veneto, Terra Ferma edizioni Padova 2002 

(esaurito), Il Prosecco, Morganti Editore Verona dicembre 2002 e 2005 (anche in lingua tedesca), La 

grande cucina veneziana, 2003 e 2006 De Bastioni Editore, La cucina ai tempi di Carlo Goldoni, 2004, 

Terra Ferma Ed e Provincia di Venezia (edizione riveduta e ampliata del volume del 1993, con nuovo ricco 

apparato iconografico), La Pedemontana Trevigiana, 2004 De Bastiani Editore, Dolci delle Venezie,  

2005, Terra Ferma Ed., premiato come miglior libro italiano per i dessert 2005, La Polenta, 2005 Terra 

Ferma Edizioni, La grande cucina bellunese, 2006. De Bastiani Editore, Baccalà e Stoccafisso all’italiana, 

2006. De Bastiani Editore, La Grande Cucina del Friuli Venezia Giulia, 2007 De Bastiani Editore, Forme 

e Sapori, Atlante dei prodotti agroalimentari delle Tre Venezie, 2007, (abbinato a Il Gazzettino marzo 

2008), Dario De Bastiani editore. Il Raboso Piave (a cura di, con altri autori) De Bastiani Editore 2008, I 

Rabosi (con Severina Cancellier e Enzo Michelet), De Bastiani Editore, 2008, Storie di Grandi Patti, 2008, 

De Bastiani Editore, La Grande Cucina Veronese, De Bastiani Editore, 2009, La cucina della tradizione – 

Opitergino-Mottense, Libreria Opitergina Editore, 2009, La polenta (edizione maior, con ricca iconografia 

e ricette d’autore) 

Ha scritto inoltre una serie di volumetti su: L’asparago di Bassano, L’asparago in cucina, La castagna in 

cucina, La cucina della pedemontana, Cortina a Tavola (per l’Accademia Italiana della cucina), ed ha 

propri saggi in numerosi altri volumi, ecc. 

Collabora a numerosi organi di stampa ed ha rubriche fisse di cultura enogastronomica (formaggi del Veneto 

e del Friuli Venezia Giulia) sulla rivista Caseus, arte e cultura del formaggio, organo dell’Anfosc e 

dell’Onaf. È stato per 9 anni ispettore della Guida dei Ristoranti Italiani de L’Espresso” e collaboratore 

gastronomico della stessa rivista settimanale.  

Ha fondato nel 1989 il mensile Pizza e pasta italiana (75 mila copie, diffuse in Italia e all’estero) e ne è 

tuttora il curatore e direttore responsabile ed è stato dal 2000 al 2008 direttore responsabile della rivista 

bimestrale Sapori d’Italia (10.000 copie), di diffusione nazionale. 

Collabora con la Rergione del veneto, le Associazioni di categoria, le Università della terza età,  diverse 

Scuole alberghiere, gruppi di ristoratori, reti televisive, sempre su temi enologici e gastronomici. È stato per 

6 anni consigliere nazionale della Fisar (Federazione italiana sommelier albergatori e ristoratori) 

Indirizzo:  

Giampiero Rorato CF: RRTGPR38R11C614M, Viale Venezia 11, 31045 MOTTA DI LIVENZA (TV) 

Tel : 0422.860449- Cell.348.9271628-  

E-mail: giampiero.rorato@gmail.com, Blog personale: http://giampierororato.blogspot.com 

Motta di Livenza 10 ottobre 2009 

  Firmato: Giampiero Rorato 
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