
Tommaso Bucci 

Istruzione 

Amatrice (Rie2) il sei se5embre 1948, residente a Rocca Dè Giorgi (Pavia) 

Laura in ingegneria chimica  Politecnico di Torino 

Abilitazione alla professione d’ingegnere iscrizione all’albo di siena n° 509  

Enologo (legge 129/1991) 

Lavoro 

Anni 1978-79 impiegato presso vari stabilimen: delle Car:re Burgo. 

Dal 1979 al 1981 proge?sta di can:ne presso la Enoconsult engineering. 

Dal 1981 direAore tecnico della Banfi srl (progeAazione direzione lavori, ricerca e sviluppo tecnologico), in 
par:colare è coordinatore, proge?sta e direAore dei lavori dei vari proge? delle can:ne di Strevi; Novi 
Ligure e Montalcino.  

 Dal 01/01/2014 consulente d’ingegneria per l’enologia: “Banfi SRL, Banfi srl, Domodimon: (AP), Can:ne 
Talamon: (PE), Valdo di Valdobbiadene, Chilometro rosso (BG), Enosis Meraviglia (AL), Gruppo Angelo 
Gaja (CN/SI/LI), Librandi vini (KR), Conte Vistarino SA SS (PV) 

Dall’apr. 2016 dir.re gen.le Can:ne Conte Vistarino (PV) 

 Incarichi  

Dal 1998 al 2002 è presidente del Consorzio del vino Moscadello di Montalcino. 

Dal 2001 presidente della Fondazione Villa Banfi. 

Docenze 

Per gli anni accademici 2004,05,06 è stato docente del Master di specializzazione post-universitario di 
primo livello: “Tecnologie applicate all’azienda vi:vinicola” nel corso di: “AArezzature e management 
della can:na” presso l’Università degli studi di Siena. 

Dal 2009 al 2011  membro del comitato dida?co del ProgeAo europeo Leonardo Da Vinci “E-Wine” 
responsabile scien:fico di NTA (partner member del progeAo)  e docente del corso per “Can:niere 
europeo” (Italia Bulgaria Ungheria Cipro) sviluppato nell’ambito del progeAo. 

Breve? 

Titolare come inventore di tre breve?: Impianto di refrigerazione e pompaggio ( accordo Banfi Air-
Liquide); Pompa  di liquidi polifasi-( BreveAo europeo in corso Tec-me);  Fermen:ng and/or cellaring vat 
(Banfi; Bo? Gamba; Di Zio). 

Relazioni e pubblicazioni 



Relatore ufficiale del  66°congresso dell’AEI (associazione enologi italiani, Orvieto 2011) e di convegni 
tema:ci nazionali. Autore di ar:coli su riviste specializzate: Oicce Times; L’Enologo; Il Gourmets; Il 
Corriere Vinicolo. Membro dal 2009 del comitato per il premio: Challenge innova:on Lucio 
Mastroberardino Simei (Salone internazionale macchine per l’enologia e l’imbo?gliamento)     

Onoreficenze e :toli accademici 

Con DPR è Maestro del Lavoro dal 2007, decorato con Stella al Merito del Lavoro.  

Nominato nel 2010  Cavaliere dell’Ordine “Al merito della Repubblica Italiana ”.  

Accademico dell’Accademia Italiana della Cucina dal 2009. 

 Membro onorario  dell’Union Européenne des gourmets. 

2012 “Accademico aggregato” dell’Accademia  della vite e del vino, presso l’Accademia dei Georgofili   

Dic 2023  Marene (CN) Via G. Bergesio 5 

Tel 348 3863053 

E- mail “tommasobucci48@gmail.com” 


